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Tous les nepas. sont dasnés i s
dans. b cuisine de Manie Cunie pan b chefje Guusne Chandelion
et son aide cuisinitne Fatima, Rikeine.
mardi1sept. jeudi 3 sept. vendredi 4 sept.
Fromage blanc
Fruit de saison
lundi7 sept. mardi 8 sept. jeudi10 sept. vendredi1lsept.
Emmental
Emmental Saint-Nectaire Yaourt
lundi 14 sept. mardi 15 sept. jeudi17 sept. vendredi 18 sept.
Fruit de saison Yaourt Cantal

Fruit de saison



lundi 21 sept. mardi 22 sept. jeudi 24 sept. vendredi 25 sept.

Comté Crémeux de Yaourt
Fruit de saison Bourgogne Fruit de saison
lundi 28 sept. mardi 29 sept. jeudiloctobre  vendredi2octobre

Fromage de chévre

Saint-Paulin Fruit de saison
Yaourt Fruit de saison
lundi 5 octobre mardi 6 octobre jeudi 8 octobre vendredi 9 octobre
Feuilletés au fromage
Yaourt
Fruit de saison Fruit de saison
Tomme
lundi 12 octobre mardi 13 octobre jeudilSoctobre vendredi16 octobre
Menu Octobre Rose
Houmous de betterave
Pavé de saumon sauce Yaourt Menu
tomate crémée anti gaspi
Lentilles corail
Milk shake a la fraise

Le restaurant scolaire s'engage a proposer 50% de produits de qualité et durables,
dont au moins 20% de produits bio.

Les menus sont ainsi susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements.
Quelques-uns de nos partenaires : boulangerie de I'Abbaye, boulangerie Polisson, Laiterie Bernard, ferme Saint-Laurent,
coopérative d'Etrez, terroirs de Sa6ne-et-Loire, la ferme du Mont Rouge, Atypique, Biocoop pour I'épicerie...

Les produits suivis de ce symbole font parti du programme France Agrimer « fruits et lait laitages a I'école »
et bénéficient des labels AOP ,IGP, STG,LABEL ROUGE, AOC et BIO



