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Menus du 12 jan. au € fév. 2026
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lundi12jan. mardi13jan. jeudi15jan. vendredi 16 jan.

&% &%

) Emmental Fromage blanc
Comté % &

o

Fruit de saison %

: : .
Fruit de saison #*

lundi19jan. mardi 20 jan. jeudi22jan. vendredi 23jan.
#8
- £
’ Yaourt
Camembert Saint-Nectaire % Fruit de saison &%

. . .
Fruit de saison =

lundi 26 jan. mardi 27 jan. jeudi29jan. vendredi30jan.
#9
&9
Fromage de chévre Fruit de saison &% Tomme ¥
Emmental

Fruit de saison



lundi 2 fév. mardi 3 fév. jeudis fév. vendredi 6 fév.

Carottes rapées Velouté de légumes Salade verte &%
Sauté de boeuf aux oliveq Poisson selon arrivage Burger végétarien
Mélange de céréales | Gratin de chou fleur et Potatoes maison MENU
Crémeux de bourgogne Emmental Compote de fruits ¥% ANTI GASPI
Crépes au sucre Fruit de saison

Le restaurant scolaire s'engage a proposer 50% de produits de qualité et durables,
dont au moins 20% de produits bio.

Les menus sont ainsi susceptibles d'étre modifiés en fonction des approvisionnements.

Quelques-uns de nos partenaires : boulangerie de '’Abbaye, boulangerie Polisson, le fournil de Buffiéres, laiterie Bernard,
coopérative d'’Etrez, terroirs de Saéne-et-Loire, la ferme du Mont Rouge, Sapam, Atypique, Biocoop pour I'épicerie...
Les produits suivis de ce symbole #% font parti du programme France Agrimer « fruits et lait laitages a I'école »
et bénéficient des labels AOP ,IGP, STG,LABEL ROUGE, AOC et BIO




