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el son aide cuisiniire Talima Ribeire.

lundi 8 janvier mardi 9 janvier jeudi 11 janvier vendredi 12 janvier

Comté

Yaourt Crémeux de bourgogne Saint-Nectaire

Fruit de saison

lundi 15 janvier mardi 16 janvier jeudi 18 janvier vendredi 19 janvier

Fromage de chévre Yaourt Cantal Brie
Fruit de saison Fruit de saison

lundi 22 janvier mardi 23 janvier jeudi 25 janvier vendredi 26 janvier

Feuilleté aux fromages MENU REGIONAL SAVOYARD

Yaourt

Fruit de saison Emmental

Fruit de saison



lundi 29 janvier mardi 30 janvier jeudi 1= février vendredi 2 février

Yaourt
Gouda Fromage de chévre

Fruit de saison

Ll mardi 6 féurier jeudi 8 féurier vendredi 9 féurier
NOUVEL AN CHINOIS
Crémeux de bourgogne
Fruit de saison Comté

lundi 12 féurier mardi 13 février jeudi 15 février vendredi 16 féurier
MARDI GRAS MENU ANTI GASPI
Nuggets de poulets
Emmental
Fromage blanc au coulis de Tomme
fruits rouges Fruit de saison

Le restaurant scolaire s’engage a proposer 50% de produits de qualité et durables,
dont au moins 20% de produits bio.
Les menus sont ainsi susceptibles d'éfre madifiés en fonction des approvisionnements,

Quelques-uns de nos partenaires : Boulangerie de ’Abbaye et Polisson, Laiterie Bernard, Terroirs de Sadne-et-Loire,
Soufferant viandes, Nathalie Potdevin, Sarl Laurent volailles, Sapam (poisson frais), Biocoop, Atypique (Iégumes frais)
Crémerie de 'Abbaye.
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